
Ihre Aufgaben
In dieser Schlüsselposition übernehmen Sie unter anderem:

•	 	Betriebsverantwortung: Sie sorgen für einen reibungslosen 
Ablauf aller Gastronomieeinheiten – mit Fokus auf Qualität, 
Service und Wirtschaftlichkeit.

•	 Mitarbeiterführung:
•	 Führen der Mitarbeitenden
•	 Prüfung und Freigabe von Urlaubsanträgen
•	 Gehaltsanpassungen in Abstimmung
•	 Führen von Kritik- und Entwicklungsgesprächen
•	 Erstellung von Mitarbeiterbeurteilungen
•	 Förderung der fachlichen und persönlichen 

Weiterentwicklung

•	 Operative Steuerung:
•	 Verantwortung für Prozesse wie Kassen- und 

Übergabeprotokolle sowie die Überwachung von 
Kassendifferenzen

•	 Personalplanung:
•	 Auswahl neuer Teammitglieder
•	 Planung von Personal- und Kostenbudgets

•	 	Qualitätsmanagement:
•	 Sicherstellung der Einhaltung aller HACCP-Richtlinien und 

gesetzlichen Vorgaben

Die HSG Flughafen Stuttgart Handels- und Service GmbH ist eine 100% Tochter der Flughafen Stuttgart GmbH und zugleich der 
größte Einzelhandels- und Gastronomie-Betreiber am Flughafen Stuttgart. Neben dem klassischen Duty-Free-Geschäftsbereich 
betreibt die HSG auch diverse Fashion- und Convenience-Shops sowie einen Gastronomie-Bereich. 

Zum nächstmöglichen Zeitpunkt suchen wir Sie in Vollzeit, als

Abteilungsleiter Gastronomie (m/w/d)

unbefristet.    

Wir suchen ab sofort einen engagierten Abteilungsleiter Gastronomie (m/w/d), der mit Erfahrung, Überblick und Herzblut unsere 
Gastronomiebereiche erfolgreich weiterentwickelt. Wenn Sie Organisationstalent mit Führungsstärke verbinden und Freude daran 
haben, Menschen zu begeistern – dann sind Sie bei uns genau richtig!

Wir sind ein dynamisches und offenes Unternehmen und freuen uns, wenn Sie sich in der ausgeschriebenen Stelle 
wiederfinden. Bitte richten Sie Ihre Bewerbung mit Angabe Ihres frühestmöglichen Eintrittstermins und Ihrer 
Gehaltsvorstellung an: bewerben@hsg-flughafen-stuttgart.de

HSG Flughafen Stuttgart Handels- und Service GmbH  ·  Flughafenstraße 36  ·  70629 Stuttgart
bewerben@hsg-flughafen-stuttgart.de  ·  www.hsg-flughafen-stuttgart.de

Ihr Profil
•	 Abgeschlossene Ausbildung oder Studium im Bereich 

Gastronomie, Hotellerie oder Betriebswirtschaft 

•	 Mehrjährige Erfahrung in leitender Position im 
gastronomischen Umfeld. 

•	 Ausgeprägte Führungs- und Sozialkompetenz.

•	 Strukturierte, unternehmerisch denkende Arbeitsweise.

•	 Leidenschaft für kulinarische Qualität und Servicekultur.

Sie!
Wir suchen


